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NOTAT 

Til Fødevarestyrelsen (FVST) 

Vedr. Risikovurdering af svovldioxid i mousserende vin 

Fra DTU Fødevareinstituttet 

11. januar 2019
DTU Doc nr 19/00314

Opdrag 

DTU Fødevareinstituttet, Afdelingen for Risikovurdering og Ernæring, er af 
Fødevarestyrelsen blevet bedt om at foretage en sundhedsmæssig vurdering af fundne 
mænger af svovldioxid (E 220) i mousserende vin (500-600 mg/l).  

Konklusion 

Det fundne indhold af 500-600 mg/l svovldioxid (E 220) i mousserende vin vurderes at kunne 
udgøre en sundhedsmæssig risiko for visse forbrugere der har et højt indtag baseret på 
indtaget af hvidvin. 

Vurdering 

EFSA re-vurderede svovldioxid og sulfitter i 2016 og fastholdt en gruppe-ADI på 0,7 mg/kg 
legemsvægt per dag, men angav at ADI’en er temporær pga. flere usikkerheder og 
begrænsninger i datasættet for risikovurderingen (EFSA 2016). Det blev yderligere 
bemærket at eksponeringsestimater ved lovlig anvendelse af svovldioxid er højere end 
ADI’en for alle populationsgrupper. Overfølsomhedsreaktioner overfor svovldioxid/sulfitter 
efter indtag som tilsætningsstof forekommer, men EFSA har påpeget at der ikke er data til at 
fastsætte en mindstekoncentration af sulfitter for at udløse en reaktion i følsomme personer. 

Det har med den korte tidsfrist ikke været muligt at skaffe data for indtaget af mousserende 
vine i den danske befolkning. Eksponeringen er derfor beregnet udfra indtaget af hvidvin fra 
Danskernes Kostvaner 2011-2013 (Pedersen et al., 2015). Indtaget af hvidvin er ens for 
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mænd og kvinder mellem 18 og 75 år. Det estimerede indtag af svovldioxid er derfor angivet 
for den samlede befolkning fra 18-75 år i Tabel 1. 

Tabel 1. Estimeret indtag af svovldioxid (E 220) for P50 og P95 baseret på indtaget af 
hvidvin og et indhold af  600 mg svovldioxid/l  

P50 for 

indtag af 

hvidvin 

(ml/dag) 

P95 for indtag 

af hvidvin 

(ml/dag) 

Indtag af E 

220 for P50 

(mg/dag) 

Indtag af E 

220 for P95 

(mg/dag) 

Indtag af E 220 

for P50 (mg/kg 

lgv/dag)* 

Indtag af E 220 

for P95 (mg/kg 

lgv/dag)* 

Indtag af 

hvidvin 

(18-75 

år) 

40 180 24 108 0,3 1,5 

*Baseret på en legemsvægt (lgv) på 70 kg.

Tabel 1 viser at det estimerede indtag af svovldioxid overstiger ADI med 53% for P95 ved et 
indtag af 180 ml af den pågældende mousserende vin per dag når beregningerne er udført 
som beskrevet ovenfor. 
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