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Risikovurdering af en færdigret med nudler, 
krydderipulver og tørre grøntsager med restindhold af 
ethylenoxid  

Forespørgsel 
Fødevarestyrelsen har bedt DTU Fødevareinstituttet om en sundhedsmæssig risikovurdering af en 

prøve af en færdigret indeholdende nudler med restindhold af ethylenoxid (sum) på 0,26 mg/kg, 

krydderipulver med restindhold af ethylenoxid (sum) på 0,16 mg/kg og tørre grøntsager med 

restindhold af ethylenoxid (sum) på 12,0 mg/kg.  

Konklusion 
Da det antages, at der ikke er en nedre tærskel for de genotoksiske effekter af ethylenoxid, kan en 

sundhedsmæssig risiko ikke udelukkes.  

Vurdering 
Ethylenoxid er ikke godkendt til brug i EU. 

Ethylenoxid er klassificeret som et stof, der har et genotoksisk potentiale (Muta. 1B - H340, may cause 

genetic effects) og et kræftfremkaldende potentiale (Carc. 1B - H350, may cause cancer). Det antages, 

at der ikke er en nedre tærskel for de genotoksiske effekter.   

DTU Fødevareinstituttet har ikke estimeret eksponeringen, da eksponeringen ikke har indflydelse på 

konklusionen.   

Konklusion: Da det antages, at der ikke er en nedre tærskel for de genotoksiske effekter af 

ethylenoxid, kan en sundhedsmæssig risiko ikke udelukkes ved indtag af den pågældende prøve med 

indhold af nudler, krydderipulver og tørre grøntsager med restindhold af ethylenoxid. En beregning af 

eksponeringen for ethylenoxid i nudler, krydderipulver og tørre grøntsager vil ikke ændre konklusionen. 
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